ENTRADAS

Tabla de Quesos

Flor de Alcachofa con Foie y Jamén sobre Puré de Patata morada
Ceviche de Lubina con Boniato y Crujiente de Platano
Ensalada de Queso de Cabra y Membrillo con Vinagreta de Détiles

Ensalada de Ventresca de Bonito y Pimientos asados
Ensalada de Pollo de Corral en su Escabeche
Chorizo frito de la Olla

Morcilla Casera frita

Croquetas crujientes de Carrillera de Ternera
Judiones de La Granja con Oreja y Pie de Cerdo
Berenjena asada con Miel y Jamén

Revuelto de Morcilla con Patatas Paja

Timbal de Verduras al Horno con Aceite de Tomate
Salmorejo con Helado de Queso y Virutas de Jamoén

PLATOS INFANTILES

Macarrones con Tomate o Bolofesa
Tortilla de Patata - Mini

Pizza Margarita

Fingers de Pollo con Patatas fritas

Pan
Vino de la casa

10% I.V.A. incluido en todos los precios

16,50 €
13,50 €
13,50 €
13,50 €
17,50 €
12,50 €
11,50 €
12,50 €
12,50 €
12,50 €
13,00 €
11,50 €
11,50 €
12,50 €

9,50 €
9,50 €
10,50 €
9,50 €

2,20 €
17,50 €



PESCADOS

Tronco de Pulpo a la Brasa con Puré cremoso de Patata y Queso
Merluza rellena de Carabineros en su Jugo

Lomo de Dorada a la Parrilla con Ajitos

Bacalao en Salsa Verde

Cocochas de Bacalao en su Pil-Pil con Gambones

CARNES

Solomillo a las Finas Hierbas con Patata Gratén y Verduritas
Lingote de Cordero en su Jugo con Setas y Pasas

Chuletitas de Cordero Lechal a la Parrilla

Presa Ibérica Confitada con Patata asada y Romesco
Entrecote de Ternera a la Parrilla

Hamburguesa rustica de Angus de Castilla y Le6n

ASADOS
1/4 de Cordero Lechal asado con Ensalada (Para 2 personas)
Cochinillo asado al Estilo "Céndido" con Ensalada

POSTRES

Tarta de Ponche Tipico Segoviano

Copa de Mousse de Chocolate Nata

Tarta de Trufa

Torrija caramelizada con Helado de Chocolate
Tiramisa cremoso de Avellanas al Amaretto
Pastel de Queso

Sorbete de Limén o de Maracuya

26,50 €
25,50 €
23,50 €
24,50 €
22 50 €

27,00 €
19,50 €
29 50 €
20,50 €
24,00 €
18,50 €

64,00 €
28,00 €

6,00 €
6,00 €
6,00 €
6,00 €
6,00 €
6,00 €
6,00 €
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